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para QUITAR

la sed

SODA HATSU $6,500

SODA BRETAÑA $7,000

TE HATSU $7,000

AGUA SIN GAS $6,500

AGUA CON GAS $6,500

COCA COLA 400 ML $8,000

COCA COLA ZERO 400 ML $8,000

sODAS

$16,000$16,000

FRUTOS
ROJOS

FRUTOS 
AMARILLOS

CON



Corona/Sol, salsas de la 
casa y limón.

Corona/Sol, tamarindo, 
mango, salsas de la casa y 
limón.

Corona/Sol, maracuyá, 
salsa de la casa y limón.

chelas &
micheladas

AGUAS
FRESCAS

granizadas

LIMÓN

NARANJA

HIERBABUENA

LIMONADA DE COCO

LIMONADA CEREZADA

$12,000

$12,000

$12,000

$15,000

$13,000

HORCHATA

JAMAICA

TAMARINDO

MICHELADA CLASICA

MICHELADA ZAPATA

MICHELADA LA MERA

CORONA 330 ML

CORONITA 210 ML

SOL 250 ML

STELLA ARTOIS 330 ML

$18,000

$23,000

$21,000

$13,000

$10,000

$9,000

$13,000

$11,000

$9,000

$9,000

CLUB COLOMBIA 330 ML $13,000

un motivo

celebrar

@vivazapata_co

 más  para



margaritas

Tequila blanco, triple sec y limón.

Tequila Jose Cuervo, triple 
sec y mango.

Tequila Jose Cuervo, triple 
sec y maracuya.

MARGARITA CLASICA

MARGARITA MANGO

MARGARITA DE MARACUYA

$30,000

$32,000

$32,000

$34,000

$34,000

Tequila blanco Jose Cuervo, 
triple sec, zumo de limon, 
blue curazao, hielo y sal.

Tequila Jose cuervo, granadina, 
zumo de limón y sal.

MARGARITA BLUE

MARGARITA FRIDA

$32,000

$32,000

Coctel refrescante a base de ron 
bacardi, soda, limón y sirope de la 
casa.

$33,000

$30.000mojito

Refrescante coctel tradicional de 
Mexico, contiene tequila, tamarindo, 
naranja, soda y sirope de la casa.

cantarito

cóctelería

de aUtor

José Cuervo Silver, zumo 
de maracuyá, sirope, 
zumo de limón, soda y 

GRITO DE HIDALGO

Mezcal 400 Conejos, 
sirope de jalapeño y limón.

OAXACA SOUR



VINOS

coctelería clásica

Ron, limon y sirope de la casa.
DAIKIRI $25,000

Ron bacardi, coca cola, 
rodajas de limón.

CUBA LIBRE $35,000

Vino tinto, naranja, soda y 
sirope de la casa.

Tequila José Cuervo, jugo de 
naranja y jarabe de frutos rojos.

TINTO DE VERANO (COPA)

TEQUILA SUNRISE

$28,000

$32,000

Tequila Blanco, soda toronja, 
sal, sirope de la casa y limón.

PALOMA $38,000

mezcal & tequilas

$36,000

$36,000

$105,000

$85,000

LAS MORAS MALBEC

DON SIMON

MEZCAL 400 CONEJOS
Trago

$390,000
$37,000

DON JULIO BLANCO
Trago

$415,000
$38,000

DON JULIO REPOSADO
Trago

$517,000
$40,000

1800 AÑEJO CRISTALINO
Trago

$530,000
$45,000

JOSE CUERVO REPOSADO
Trago

$180,000
$26,000

JOSE CUERVO SILVER
Trago

$160,000
$26,000

actual mood:

la vida es

fiestauna
@vivazapata_co



ENTRADAS

Crujientes tostadas de maíz coronadas con un fresco ceviche 
de camarón, cubos de mango y pepino. Aderezada con un 
toque picante que resalta los sabores tropicales.

TOSTADAS MARÍA BONITA

$25,000

$26,000

Elote a la parrilla bañado con nuestra salsa agria de la casa, cubierto 
con crujiente tocineta ahumada, queso fresco y un toque de Tajín. 

ELOTE CHINGON 
$28,000

3 Empanaditas de trigo rellenas de cerdo al pastor, birria de res y 
pollo desmechado a la Mexicana. Acompañadas de salsa verde 
de la casa y ajÍ.

EMPANADILLAS MEXICANAS

Suave base de guacamole fresco, coronada con chicharrón 
crujiente, totopos, pico de gallo.

GUACAMOLE ZAPATA

$35,000



Suave guacamole como base, 
acompañado de camarones 
apanados, crujiente chicharrón, pico 
de gallo. Acompañada tortillas 
ahumadas y sour cream.

MOLCAJETE MAR Y TIERRA

$73,000

molcajetes

Cama de queso fundido con toque 
tatemado ahumado, coronada con 
proteína a elección, guacamole, pico de 
gallo y un toque de Tajín. Acompañado 
de tortillas nixtamalizadas y sour cream.

FUNDIDO JALISCO

$69,000

FUNDIDOS

sopa
mexicana

Sopa de jitomates, chiles secos, 
pollo desmechado, queso 
semisalado, aguacate y tortilla 
crocante.

CREMA AZTECA

$28,000

FUNDIDO

JALISCO



Pieza de salmón parillado de 250gr en 
salsa de reducción de flor de Jamaica 
con chile chipotle, acompañado de pure 
de papa rustico y verduras salteadas al 
wok.

SALMÓN JAMAICA 

$65,000

Jugosa milanesa de pollo apanada de 150gr 
bañada en salsa de la casa. Acompañada 
de papa francesa en sal de chile.

POLLO CHILTEPÍN

$42,000

Deliciosa hamburguesa en pan brioche, rellena
con una jugosa fusión de carne de hamburguesa
y auténtica birria. Acompañada de queso tipo
americano, crujientes totopos de maíz, lechuga
fresca, pico de gallo, salsa mayo chipotle y lonjas
de aguacate. Acompañada de papas a la francesa,
caldo de birria para dipear y salsa tártara.
 

HAMBURGUESA DE BIRRIA

$39,000

especialidades

PURO

SABOR



salmón jamaica



3 tortillas de maíz nixtamalizadas, 
chicharrón crujiente en salsa verde de la 
casa, costra de queso, cebolla y cilantro, 
acompañados de la salsa de tu 
preferencia. 

$36,000

Escoge a tu gusto las 
proteinas de la casa.

30 tacos a tu gusto 

por $270,000

3 tortillas de maíz nixtamalizadas, 
cerdo marinado, piña asada, 
cebolla, y cilantro, acompañados 
de salsa de tu preferencia. 

TACOS AL PASTOR

Pide tus tacos con tortillas blandas o crocan-
tes/ tortillas blandas o crocantes, ¡TU ELIGES!

$33,000

3 tortillas de maíz nixtamalizadas, 
cerdo cocinado por cuatro horas, 
cebolla roja, cilantro, acompañados 
de salsas de tu preferencia. 

TACO DE COCHINITA PIBIL

$33,000

3 tortillas de maíz nixtamalizadas, 
birria de res, cebolla y cilantro, 
acompañados de la salsa de tu 
preferencia. 

TACOS DE BIRRIA 

$35,000

3 tortillas de maíz, pollo a la 
mexicana (salteado con cebolla, 
pimentones y salsa de la casa), 
cebollla y cilantro, acompañados 
de la salsa de tu preferencia. 

TACOS DE ALAMBRE DE POLLO

$30,000

taquería

TACOS DE CHICHARRON EN 
SALSA VERDE

3 tortillas de maíz nixtamalizadas, 
camarones, costra de queso, 
cebolla y cilantro, acompañados 
de la salsa de tu preferencia. 

TACOS GOBERNADOR

$36,000

3 tortillas de maíz, vegetales salteados 
(champiñón, pimentones, cebolla, maíz, 
calabacín) frijol negro, cebolla y cilantro, 
acompañado de la salsa de tu preferencia. 

TACOS VEGGIE

$26,000

taco#
ROMPE
CORAZONES

(Birria,cochinita,pastor)

10 tacos de diferente proteina

Máximo para 5 personas



TACOS DE BIRRIA 





3 Tortillas de maíz nixtamalizadas rellenas de 
pollo desmechado, bañadas en salsa roja, 
cubiertas con queso semi salado, acompañadas 
de frijoles refritos, queso semisalado y totopos. 

ENCHILADAS ROJAS

$36,000

Selección de carne de res salteado de cebolla 
y pimentón, guacamole, totopos artesanales, 

FAJITA DE RES

$38,000

Pollo salteado de cebolla y pimentón, 

aguacate y tajín.

FAJITA DE POLLO

$36,000

3 Tortillas rellenas de pollo desmechado, 
bañadas en salsa de mole, cubiertas con 
queso semi salado, acompañadas de frijoles 
refritos, queso semisalado y totopos. 

ENMOLADAS

$39,000

Seleccion de totopos acompañados de 
salsa de guacamole, salsa roja y pollo 
desmechado con huevo estrellado, queso 
semisalado, pico de gallo y cilantro.

CHILAQUILES

$37,000

garnacherías



burritos

Deliciosa combinación de frijoles refritos, arroz, pollo a la mexicana (salteado con cebolla,
pimentones y salsa de la casa), aguacate, salsa de cilantro envuelto en tortilla de trigo XL. 

Acompañado de totopos de maíz, guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.Acompañado de totopos de maíz, guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección. 

POLLO

$36,000

Deliciosa combinación de frijoles refritos, arroz, birria de res, aguacate, salsa de
cilantro envuelto en tortilla de trigo XL. Acompañado de totopos de maíz,Acompañado de totopos de maíz,

guacamole, pico e’ gallo y caldo de birria.guacamole, pico e’ gallo y caldo de birria.  

BIRRIA DE RES

$41,000

Deliciosa combinación de frijoles refritos, arroz, cerdo marinado, piña asada, aguacate, 
salsa de cilantro envuelto en tortilla de trigo XL. Acompañado de totopos de maíz, Acompañado de totopos de maíz, 

guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.  . 

PASTOR

$39,000

Delicioso chili con carne, queso chedar, mayonesa de la casa envuelto en tortilla de trigo XL.
Acompañado de totopos de maíz, guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.Acompañado de totopos de maíz, guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.  

CHILI CON CARNE

$36,000

Deliciosa combinación de frijoles refritos, arroz, chicharrón crujiente, aguacate,
salsa de cilantro, envuelto en tortilla de trigo XL. Acompañado de totoposAcompañado de totopos

de maíz, guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.de maíz, guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.

BURRITO DE CHICHARRÓN

$37,000

Deliciosa combinación de champiñones salteados, pimientos, maíz, cebolla morada, frijoles negros
y arroz, mayonesa de la casa, todo envuelto en una suave tortilla de harina de trigo XL. AcompañadoAcompañado

de totopos de maíz, guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.de totopos de maíz, guacamole, pico e’ gallo y salsa a elección.  

VEGGIE

$28,000

Deliciosa combinación de frijoles refritos, arroz, carne de cerdo cocinado por 4 horas,
aguacate, salsa de cilantro envuelto en tortilla de trigo XL. Acompañado deAcompañado de

totopos de maíz, guacamole, pico e’ gallo y caldo de birria.totopos de maíz, guacamole, pico e’ gallo y caldo de birria.  

BIRRIA DE COCHINITA

$39,000



chili con carne



Quesadillas

2 Tortillas de trigo rellenas de cerdo 
marinado, piña asada y mix de quesos. 
Acompañado de totopos y guacamole. 

PASTOR

$42,000

2 Tortillas de trigo rellenas de exquisita 
carne de cerdo cocinado por 4 horas y 

mix de quesos. Acompañada de totopos 
y guacamole. 

COCHINITA

$42,000

3 tortillas de maíz rellenas de birria de 
res y mix de quesos. Acompañada de 

consomé de birria y totopos.

QUESABIRRIAS 

$45,000

2 tortillas de trigo rellenas de pollo 
salteado de cebolla y pimentón y mix 
de quesos. Acompañadas de totopos.

POLLO

$40,000

$36,000

Tortillas de trigo rellenas de vegetales 
salteados (champiñón, pimentones, cebolla, 

maíz, calabacín) frijol negro y mix de quesos. 
Acompañado de totopos y guacamole.

VEGGIE



quesabirria



Totopos, birria de res, salsa cheddar, 
jalapeños, guacamole, pico de gallo 
y mix de quesos gratinado. 

BIRRIA DE RES

$55,000

Totopos, chili con carne, doble salsa 
cheedar, jalapeños, guacamole, pico 
de gallo. 

CHILI CON CARNE

$49,000

nachos



Tortillas XL de trigo rellenas de 
birria de res y mix de quesos.

Tortillas XL de trigo rellenas 
de cerdo marinado, piña 
asada, cebolla, cilantro  y 

mix de quesos. 

PIZZABIRRIA

$72,000

PIZZA GRINGA (PASTOR)

$66,000

pizzas
mexicanas



Crujientes papas a la francesa, 
acompañadas con proteína a elección, 

salchicha picante tipo mexicana, 
guacamole cremoso, fresco pico de 

gallo, salsa mayochipotle, queso 
salado y una capa gratinada de queso 

doble crema.

$18,000ADICIÓN DE

CHICHARRÓN

papas locas

mexicanas

birria, pastor y cochinita

por $80,000

2 tacos crocantes, 2 mini burritos, 2 
mini quesadillas, 2 mini flautas, nachos 
con cebolla, cilantro y queso fresco.

Acompañada de guacamole, caldo de
birria y salsa picante a elección. 

fiesta
mexicana

$46,000 $43,000 $44,000 $40,000

BIRRIA COCHINITA PASTOR POLLO



$28,000

$34,000

Tortilla de trigo rellena de pollo 
queso. Acompañada de papas 
fritas.

Deliciosas piezas de pollo 
apanados, jugosas en su interior y 
crujientes por fuera, acompañados 
de papa a la francesa.

MEDIA QUESADILLA DE 
POLLO QUESO

TENDERS DE POLLO ARTESANALES 
MENÚ
INFANTIL



pozole



Selección de 450gr de carnes 
maduradas y ahumadas a la 
brasa, acompañadas de chorizo,
pieza de mazorca asada, papa
casco, guacamole y pico e’ gallo. 

BARBACOA MEXICANA 

$70,000

especialidades 
fin de semana

$39,000

3 flautas ahogadas crocantes 
de pollo queso, pastor y birria

(1) Flauta de pollo queso en salsa 
tartara de la casa, (1) Flauta de 
pastor, (1) flauta de birria, ahogadas 
en salsa roja a base de tomates 
tatemados, lechuga fina, queso 
fresco y sour cream.

flautas
doradas



Cremoso de nutella derretido, 
rodajas de banano y fresas, 

envueltos en tortillas de trigo 
doradas a la perfeccion, con un 
toque calido de canela, azucar 
glass y porcion de helado de 

vainilla.

CHIMICHANGA DE NUTELLA

$35,000

12 Deliciosas piezas de churro con 
helado, acompañado de salsas de 

chocolate o frutos rojos.

CHURROS MEXICANOS 

$28,000

postres



chimichanga de nutella



ADICIONALES

BIRRIA $25,000

PASTOR $17,000

COCHINITA $17,000

CHICHARRÓN $18,000

PECHUGA $13,000

CERDO $16,000

RES $19,000

POLLO DESMECHADO $16,000

MICHELADO + ZUMO DE LIMÓN $6,000

ZUMO DE LIMÓN $3,000

NACHOS $5,000

TORTILLAS X5 $7,000

PAPAS FRITAS $6,000

GUACAMOLE $7,000

PICO DE GALLO $2,000

JALAPEÑOS $2,000

CREMA AGRIA $5,000

SALSA DE LA CASA $1,000

SALSA MAYOCILANTRO $2,000

SALSA MAYOCHIPOTLE $2,000

SALSA TÁRTARA $2,000

SALSA DE PIÑA $2,000

PIÑA PARA PASTOR $2,000

SALSA VERDE $2,000

SALSA BBQ $2,000

CALDO DE BIRRIA $3,000

POSTRE HELADO Y BROWNIE $15,000


